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UEM acolhe ceriménia de lancamento das comemoracdes

do Més do Estudante

A UEM acolheu, na segunda-feira, a ceriménia
central de lancamento das comemoragdes do Dia
Internacional do Estudante, que se assinala a 17 de
Novembro. Na ocasiao, o Magnifico Reitor, Prof.
Doutor Orlando Quilambo, destacou o papel de-
sempenhado pelos estudantes na consolidagao dos
processos de ensino, investigagdo, extensio e ges-
tao universitiria. Este ano, o Dia realiza-se sob lema
“Estudantes engajados na iniciacdo cientifica pata o
desenvolvimento do Pais”. O Reitor considera que
o lema escolhido concorre em grande medida para
a reflexdo sobre os desafios da UEM no quadro do
Plano Estratégico (2018-2028). Num ano em que
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a Associacdo dos Estudantes Universitarios (AEU) assinala 30 anos de sua fundagio, o Reitor disse que esses anos foram marcados por uma

evolucio positiva no que concerne a actuacido louvavel dos estudantes, tanto para a defesa de seus interesses como para incrementar a sua contri-

bui¢io no desenvolvimento da instituigao. Por sua vez, o Presidente da AEU, Gimésio Candido, reconheceu que apesar dos apesar dos desafios

que se impoem, existe nos jovens uma forca capaz de trazer mudangas e de contribuir para o desenvolvimento da UEM e de outras institui¢oes

de ensino superior. Por ocasiao do lancamento das comemoragdes, a AEU procedeu também ao langamento do Mural Eduardo Mondlane. O
vasto leque de actividades do Més inclui a realizagio do 1° Férum do Estudante da Pés-graduacio. Participaram na cerimoénia estudantes da

UEM, UP, A Politécnica, ISCTEM, UJC, entre outras.

Estudante do Instituto Confucio
ganha prémio internacional
sobre a lingua chinesa

Armando Fernando Chilaudle, estudante do 3°
ano do curso de Licenciatura em Lingua e Cul-
tura Chinesa no Instituto Conftcio da UEM, foi
o grande vencedor da 20 edicio do Concurso
Internacional de Proficiéncia Chinesa, tendo ar-
recadado o Prémio Exceléncia e popularidade na
internet ao conseguir ocupar o 1° lugar no conti-
nente africano e 2° classificado ao nivel do mundo.
O concurso destinado a estudantes universitarios
estrangeiros juntou este ano 125 concorrentes
de 101 paises e decorreu no formato online atra-
vés da Plataforma “Chinese Bridge Club” onde
os candidatos inseriam videos de até 3 minutos
mostrando as suas habilidades da cultura e profi-
ciéncia na lingua chinesa, com vota¢ao do publi-
co. Armando Chilatle obteve 115.500 votos. Com
este prémio, beneficiou de uma bolsa de estudos,
“Bolsa Internacional para Professores de Lingua
Chinesa” para frequentar cursos adicionais da
cultura e lingua chinesa durante 6 meses naquele
pafs asidtico. Visivelmente satisfeito, o vencedor
disse a nossa reportagem que a proeza alcancada
resulta de trabalho arduo de dedica¢do no apren-
dizado da lingua chinesa com o apoio dos pro-
fessores. Para o Director Executivo do Instituto
Conficio da UEM, Dr. Chen Mingkun, o prémio

conquistado deixa toda a equipa
satisfeita porquanto simboliza
o reconhecimento internacio-
nal do trabalho que a institui-
¢ao tem vindo a desenvolvet.
“Espero que o Armando sirva
como espelho para outros estu-
dante da UEM, em especial os
que frequentam o mesmo cut-
so”, disse.

Investigador produz
farinha a base de
vagens de moringa

O Investigador da UEM, Eng.
Vicente Pinto, da 4rea de tecno-
logia de alimentos da Faculdade
de Engenharia esta a produzir
farinha com recurso a vagens
de moringa. O produto pode
ser usado para produzir pio,
biscoitos, bolos, entre outros. O
investigador explicou as etapas
para a produc¢io da farinha de
moringa, nomeadamente, a co-
lheita e a pré-selecao, depois a
lavagem das amostras para a re-
tirada das impurezas, a retirada
da pelicula verde (descasque),

seguindo-se ao corte das vagens em tamanhos de
30 mm, 40 mm e 50 mm. Depois segue-se a fase
do branqueamento das vagens, que consiste na
imersdo das amostras na agua quente. Segundo o
investigador, nesta fase também se procede a reti-
rada da toxidade. Na sequéncia, segue-se ao arre-
fecimento brusco das amostras na agua fria a uma
temperatura de 4 graus celsius. Apos avaliagio de
analises fisioquimicas efectuadas, o estudo con-
cluiu que a farinha de vagem de moringa pode ser
consumida de forma moderada, sendo recomen-
davel misturar com a farinha de trigo para garantir
maior nutricio do produto final, uma vez que a
farinha de moringa ¢ rica em vitaminas e possui
propriedades medicinais. No acto da mistura com
a farinha de trigo, recomenda-se uma propor¢io
de 30% de farinha de moringa e 70% de farinha
de trigo a e 70 por cento farinha de trigo.

UEM realiza Reunidao com
Parceiros de Cooperacao

A Universidade Eduardo Mondlane realiza, no dia
16 de Novembro, a Reunido com os seus Parceiros
de Cooperacao. A decorrer sob lema “UEM e seus
Parceiros: juntos na busca de solugdes para o de-
senvolvimento institucional”, o evento tem como
objectivo apresentar o estigio actual da instituicao
¢ impulsionar o estabelecimento de parcerias para
a implementacio das iniciativas empreendedoras e
dos projectos estruturantes da UEM.
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